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Aiging 1471
Tagessuppe 6,50 Euro
Herbstlicher Vorspeisenteller ,,Augenblick® 13,50 Euro
Schweinebraten mit Krautsalat und Semmelknédel 16,50 Euro

Schnitzel ,Wiener Art” Salatgarnitur, Bratkartoffeln n. Art. d. Hauses 16,50 Euro

Saibling im Ganzen gehraten,Zitmnen*Safranrisnttﬂ,Salatbﬂquuet 19,50 Euro

Lasagne mit Waldpilzen, Muskatbechamel und Salatbouquet 17,50 Euro
Parmigiana (Vegetarisch) Auberginenauflauf 16,50 Euro
Pizza ,,Dahergschwomma® 17,50 Euro
Mozzarella, Meeresfriuchte,gerost. Brot, Knoblauch

Pizza ,Postdascherl”

Tomaten,Ricotta, Buffalo Mozzarella,Parma,Kischtomaten, Rucola, 17,50 Euro
Parmesan

Pizza , Aufgroit”

Basilikumpesto, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola 17,00 Euro
Reomoro Colli Aprutini Rotwein Italien, kréftig 15% vol. 0,1L 6,00Euro

Barone Nero Veneto Rotwein Italien. fruchtig elegant, 13% vol. 0,1L  5.50 Euro
Custoza Weisswein Italien. fruchtig harmonisch, 12.5% vol. 0,1L 2,50 Euro
Le Blanc, WeiBlwein Frankreich, fruchtig frisch, 12,5%vol, 01,L 5,50 Euro




e Auf kulinarischer

lechungsreise

AN
A

Seit 1471 legten die Kutscher mit ihren Salzlieferungen in diesem histo
wohlverdiente Pause ein. Auf der _Kutschenkarte® erwarten Sie r
zialitaten aus den Landern, die einst Uber die Salzroute mit dem

rischen Gasthaus eine
egelmaBig wechselnde Spe-
weillen Gold beliefert wurden.
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Weihnachtliches Maronencremesupperl mit tanzendem Sahnehéubchen, getropfelt
mit Ahornsirup

7,60 Euro
Kiirbiscremesuppe mit steirischem Kiirbiskernél und Kiirbiskernen 6,50 Euro
Leberknodelsuppe traditionell 5.50 Euro
Vorspeise ,Weihnachten® - Salat- und Fruchtgarnitur, Melone & Parma,
Dérrpflaumen im Speckmantel, gegrilltes Gemiuse, Brotaufstrich aus
Hering, Apfel und Ei, dazu Schwarzbrotspalten und Weilbrot 15,50 Euro -1.
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Barbarie Entenbrust mit Rotwein-Rotkohl dazu Kartoffelknodel abgerundet == y P -
mit Orangennote L N | J
Dorade auf Kartoffel-Gemiise-Bett mit Hnub}ﬁﬁ_cfh-?f’e ihr achtste rn, eingewickelt und >gar
Backpapierschlitten . ) . B ‘ '
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Ravioli gefiillt mit Ricotta und Feige auf Sahﬁ'ﬁ:;_l‘h{ascarpﬁ’i#%pieéﬂy

.. T - ! . 1750 Eure
Walniissen und Gﬂlﬂﬁtﬂ_ﬂk}. uL e -~ i 0 Euro
Rinderfilet mitAlpenbliiten-Krauterbutter dazu ,Red Fantasy* Kartoffeln und o
Grillgemiise So i e o ) s Lot TNy
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